Kostliche qewitrz-Pasta

(Rezept fur 100 g Spaghetti, Trockengewicht))

1. Die Pasta in elnem grossen Topf im Salzwasser nach Gebrauchsanweisung al
dente Rochen. Absethen und dabel ca. 30 ml stirkehaltiges Pastawasser in
elnem Becher auffangen.

2. Die heisse Pasta in den Topf zuritckgeben und mit 2 TL der Gewlrzmischung
wnd 1 BL Olivensl und etwas Pastawasser gut vermengen. Sofort heiss in
elnem tiefen Teller servieren. O stilpalast.ch
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